Corso formativo di preparazione ed esami per il rilascio
dell’idoneita alla vendita di funghi epigei freschi
spontanei e porcini secchi sfusi

Y

Gli esercenti il commercio, negozio di vicinato, ambulanti, aziende agricole, GDO che
intendono vendere funghi spontanei freschi e secchi come ad esempio i funghi porcini
devono essere in possesso di un attestato d'idoneita specifico e della SCIA sanitaria
per la vendita. L'attestato d'idoneitad viene rilasciato dalle ASL, dopo superamento di
esame, ed il Centro di Controllo Micologico dell'As! AT organizza un corso di
preparazione per detto esame.

| ristoratori che intendono utilizzare funghi epigei freschi spontanei raccolti in proprio,
per la preparazione e somministrazione di alimenti nel proprio esercizio (anche solo
occasionalmente), devono essere in possesso dell'idoneita al riconoscimento dei
funghi, come previsto per i commercianti. | funghi raccolti per la preparazione di
alimenti e per la loro somministrazione necessitano altresi della certificazione di
avvenuto controllo. '

Il Centro di Controllo micologico dell' Asl AT organizza il corso per far conoscere gli
argomenti di esame quali: biologia ed ecologia dei funghi, morfologia delle specie
fungine, riconoscimento delle principali specie fungine in commercio, legislazione in
materia di alimenti e commercializzazione dei funghi, specie commercializzabili e
specie velenose, principali intossicazioni da funghi.

Il corso, sara condotto da personale dell’Asl AT, si articolera in 3 incontri pomeridiani
per una durata di 10 ore totali, sara seguito dal’esame finale a cui potranno
partecipare anche i candidati che non hanno frequentato il corso. Ai partecipanti al
verra consegnato materiale didattico.

Informazioni @ modulistica si possono reperire:
hitp.//portale.asl.at.it/Apps/portaleasl.nsf/tmp Kfind?OpenForm&STR=funghi
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DOMANDA DI ISCRIZIONE A CORSO/ESAME PER IDONEITA’ ALLA VENDITA DEI
FUNGHI FRESCHI SPONTANEI E PORCINI SECCHI SFUSI

da presentare al Servizio Igiene Alimenti: Via Conte Verde, 125 - 14100 ASTI
n. tel. 0141 484920 - fax 0141 484993

liflasottoscrittofa. . ....... .. ... .. . . ... ... ... L A Cod.fisc.. ... ......... . .....
Natofa a . . ... . .
residentea.............. ... ........ Vi . tel .........

RICHIEDE L’'ISCRIZIONE (barrare le voci che interessano)
I_! al corso di formazione per 'idoneita alla vendita di funghi freschi spontanei.
I_I all'esame per il riconoscimento dellidoneita alla vendita di funghi freschi spontanei

Richiede l'idoneita per la vendita delle seguenti specie fungine: (barrare le voci che interessano)

I_t Boletus sez. edules I_| Albatrellus pes caprae
I_{ Leccinum sp. I_| Grifola frondosa

I_| Cantharellus sp. I_| Amanita caesarea

I_I Hydnum repandum I_I Macrolepiota procera
|_1 Armillaria mellea |_I Lactarius sez. dapetes

L (altro:indicare) . .. ... ... . e

I_| Boletus sez. edules secchi sfusi
La vendita avverra PreSS0 . . . ... e e e

Si allega I'attestazione del versamento della quota di iscrizione pari a Euro:
[ 85,40 /VA compresa per iscrizione al corso [ 26 /VA esenti per iscrizione esame.

Dati per il versamento: Azienda Sanitaria Locale Asl AT via conte verde 125, 14100 Asti

- bollettino postale: C/C n. 10178143
- bonifico bancario: Codice IBAN IT 74 M 06085 10316 000000007783

Dichiaro, altresi, di essere informato, ai sensi e per gli effetti di cui all'art. 13 del D. Lgs. 30 giugno 2003 n. 196,
che i dati personali raccolti saranno trattati, anche con strumenti informatici, esclusivamente nel’ambito del procedimento per if quale la
presente dichiarazione viene resa.
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IMENTO DI PREVENZIONE - STRUTTURA IGIENE ALIMENTI E NUTRIZIONE
Corso formativo di preparazione ed esami per il rilascio

dell’idoneita alla vendita di funghi epigei freschi spontanei e
porcini secchi sfusi

Il Centro di Controllo Micologico dell'Asl AT organizza un corso di preparazione allesame
per il rilascio dell'idoneita alla vendita, per gli esercenti il commercio, dei funghi epigei
freschi spontanei e porcini secchi sfusi secondo quanto stabilito dalla legge 23 agosto 1993
n°352 e dal successivo D.P.R. 376/95 art. 2, che individua i funghi epigei freschi spontanei e
secchi sfusi commercializzabili. La vendita dei funghi freschi spontanei epigei & subordinata a
SCIA sanitaria ed & esclusiva per gli esercenti riconosciuti idonei alla identificazione delie
specie fungine commercializzate, come stabilito dalla regione Piemonte con D.D. 29 marzo
2018, n. 205. Y

Il corso ha {'obiettivo di preparare gli iscritti all’esame dell idoneita alla vendita funghi
tramite I'apprendimento delle conoscenze nei temi: biologia ed ecologia dei funghi, morfologia
delle specie fungine, caratteri morfologici utili al riconoscimento delle principali specie fungine
in commercio, legislazione in materia di alimenti e commercializzazione dei funghi, specie
commercializzabili e specie velenose, principali intossicazioni da funghi.

La recente normativa regionale prevede che i ristoratori che intendono utilizzare funghi
epigei freschi spontanei raccolti in proprio, per la preparazione e somministrazione di alimenti
nel proprio esercizio (anche solo occasionalmente), devono essere in possesso dell'idoneita
al riconoscimento dei funghi, come i commercianti.

Il corso, sara condotto da personale deil'Asl AT, si articolera in 3 incontri pomeridiani per una
durata di 10 ore totali, sara seguito dallesame finale a cui potranno partecipare anche i
candidati che non hanno frequentato il corso. |l corso non verra attivato nel caso in cui non

venga raggiunto un minimo di 10 iscritti.
Al partecipanti verra consegnato materiale didattico riportante gli argomenu previsti.

2710312019 MERCOLEDI' || 14,00 — 18,00 sala ATENA

28/03/2019 GIOVEDI 14,00 - 17,00 sala ATENA

29/03/2019 VENERDF 14,00 — 17,00 sala ATENA

'01/04/2019 LUNEDI' 09,00 ~ 12,00 sala ATENA

Sede del corso e deli’esame: Asl AT Via Conte Verde 125, 14100 Asti
Iscrizioni: S.C. Igiene degli Alimenti Nutrizione, via Conte Verde 125, 14100 Asti
Tel. 0141 484920, fax 0141 484993, sian@asl.at.it

LE ISCRIZIONI DOVRANNO PERVENIRE ENTRO IL 20/03/2019

QUOTE 85,40 euro (/VA compresa) per iscrizione corso
26,00 euro (/VA esente) per iscrizione esame
pagamento: Azienda Sanitaria Locale Asl AT via conte verde 125, 14100 Asti
bollettino postale: C/C n. 10178143
bonifico bancario: Codice IBAN T 74 M 068085 10316
causale: corso/esame
Asti, 05/02/2019
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